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RANSCHBACHER SELIGMACHER

GRAUBURGUNDER BIOLAND

GENUSS
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Zutatenverzeichnis: Bio-Trauben, Stabilisator: Metaweinsaure, unter [m] e
Schutzatmosphare abgefullt

Seit Jahren everybody's Darling und immer schnell ausgetrunken. Er
macht seinem Namen alle Ehre - jedenfalls in Sachen Wein. Unsere
Seligmacher Lage bietet optimale Bedingungen fir einen
wohlschmeckenden und selig machenden Burgunderwein.

In der Nase begruflt er mit wundervollen Aromen von Quitte und Aprikose.
Ein Duft, der beim GenieRer Verlangen nach mehr macht. Am Gaumen halt
er, was er in der Nase verspricht. Gute Fille und eine feine Mineralitat.
Der Abgang ist frisch und von gutem Grip.

Dieser Grauburgunder passt hervorragend zu kraftigem Seefisch, Pasta,
Wildgefligel, Lamm und Kase... eigentlich zu allem.

Ranschbacher Seligmacher
Temperaturkontrollierte Garung im Edelstahltank
trocken

Weilwein

Lagenwein

Grauburgunder

0,75 Liter

A 11,7 %vol RZ 5,6 gl S 6,3 g/

454

Nahrwertangaben je 100ml

BRENNWERT 301 kJ /72 kcal

KOHLENHYDRATE 1,3 ¢
DAVON ZUCKER 0,56 g

Enthalt geringflgige Mengen von: Fett, gesattigten Fettsauren, Eiweiss, Salz
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